ARPURO SYRAH CONCRETO

A vinicola Arpuro estd localizada na cidade de Uberaba-MG a 826 metros de altitude. Possui solos minerais
de textura arenosa, com algumas dreas pedregosas de seixos de quartzos rolado, indicando em que algum
momento foi leito de um rio. As uvas sdo colhidas manualmente no inverno, com amplitude térmica

chegando a 25°C.

Vinho fino seco intenso, elegante e cheio de personalidade. Sua
elaboragdo combina sofisticagdio e técnica: 70% da fermentacdo ocorre
em tanques de concreto, que conferem corpo e complexidade por meio
de uma microoxigenacéo sutil; os outros 30% fermentam em inox,
preservando os aromas frescos e frutados que expressam fielmente o
terroir Arpuro. Coloracgéo rubi brilhante, aromas com notas marcantes de
frutas negras, toques de especiarias e uma delicada mineralidade. No

paladar, acidez equilibrada e taninos redondos.
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